
En dégustation : 
- Verrines comme une tomate monégasque revisitée (Thon …) 

- Verrines de de tartare de bœuf coupé au couteau à l’asiatique 
- Verrines de tartare de saumon à l’aneth, citrons verts et échalotes 

- La brochette de Comte et figues grillées 
- Foccacia aux olives et herbes de Provence (Pain grillé …) 

 

Première assiette 
Carpaccio de bœuf fumé par nos soins, foie gras de canard maison, 

 Pignons de pins torréfiés et roquettes. 

Huile de noix de Grenoble fumée et vinaigre de pommes granny 

 

Digestif 
Sorbet à l’orange, menthe et rhum blanc 

 

Deuxième assiette 
Filet de faisan farci de chicon rôti, sauce Grand veneur réduite 

Batônnets de carottes et de courgettes, mousseline de pomme de terre et céleri rave 

 

Le buffet de fromage 

 

Le dessert  
- Verrines revisitées de tarte aux citrons meringués 

- Verrines de mousseline de framboises, sablés de pistaches 
- Verrines de mousse au chocolat sans sucre ajouté, poire au vin rouge,                    

cannelle et crumbles aux amandes 

Pain et beurre 

 


